Pérlu cukurs

Pérlu cukurs 1400
Pérlu cukurs 2000
Pérlu cukurs 3000
Pérlu cukurs Crispy 3000
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Izstradajuma Tpasibas

Sapreséts cukurs, kuru sasmalcinot un izsijajot, iegUst
lielas, baltas dazada lieluma dalinas (pérlites).

Siem produktiem ir cieta konsistence, iznemot pérlu
cukuru Crispy 3000, kam ir porainaka strukttra un
redzami cukura kristali.

Dalinu izmérs ir no 1400 I1dz 3000 um.

Razo divos atskirigos veidos — izmantojot cieto un
miksto presésanu.

Pérlu cukurs ir izturigaks pret mitrumu neka Pérlu
cukurs Crispy 3000.

Pérlu cukuram Crispy 3000 ir maigaka garsa, bet Pérlu
cukurs Ienak izskist mute.



Izstradajuma lieto3ana

Izstradajumu pilnveidoSana

* Izmanto galvenokart maizes un konditorejas izstrada-
jumu dekorésanai.

e Pérlu cukuru 3000 izmanto galvenokart lielu maizes
izstradajumu dekorésanai.

e Pérlu cukuru 1400 izmanto galvenokart mazu maizes
izstradajumu, pieméram, cepumu dekoré&3anai.

e Pérlu cukuram var pievienot krasu un aromatvielas, lai
pagatavotu saldéjuma virsmas dekoré3anas produktus.

e Pérlu cukuru var izmantot arT konditorejas un cepto
konditorejas izstradajumu pildijumos, lai iegutu
krauk3kigu konsistenci vai interesantu pildijumu.

Izstradajuma lieto3anas priek3rocibas

e Piedkir jaunu izskatu konditorejas izstradajumiem.

* leteicams lietot gan tikko izceptam, gan saldétam
smalkmaizitém, ka arT maizes izstradajumu pus
fabrikatiem.

e Cep3anas laika Pérlu cukura Crispy 3000 mazakas
dalinas izkast, padarot gatava izstradajuma virsmu
1pasi spidigu.

e Pérlu cukurs iepakojuma‘ilgak saglaba balto krasu
neka pérlu cukurs Crispy 3000.

Nordic Sugar nepartraukti strada pie izstradajumu kvali-
tates un izmanto3anas iespéju uzlabosanas. Daudzi
klienti jau pa3a izstrades procesa sakuma mums uzdod
jautajumus par cukura izstradajumu pilnveidosanu un
piemérosanu. Més izstradajam ari produktus péc pasa
pasitijuma, pieméram, cukura un citu saldinataju, un
partikas produktu sastavdalu maisijumus.

Izstradajuma priek3rocibas razo3ana

* Nekdst parastaja cep3anas temperatara. Pérlu cukurs
cepSanu un saldésanu iztur labak neka Pérlu cukurs
Crispy 3000.

 Iztur mehanisku apstradi.
e Nerada puteklus.

* Viegli birsto3s.

Uzglabasanas ieteikumi

e Uzglabat nemainiga, vismaz +10 °C temperatira, kur
relativais mitrums ir 40-65 %, lai izvairitos no produkta
salip3anas.

* Neuzglabat kopa ar produktiem, kam piemtt stiprs
aromats.
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P&rlu cukurs 1400 0,1 25 1400 800 — 2 000 0,78
Pérlu cukurs 2000 0,1 25 2000 1000 — 3 000 0,78
Pérlu cukurs 3000 0,1 25 3 000 2000 —4 000 0,80
Pérlu cukurs Crispy 3000 0,25 25 2 600 2000 — 3 500 0,65
Tabula noradritas standarta vértibas.
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Note
Pls change and translate this

The hard Nib Sugar types stay whiter for a longer time on packed baked goods than Nib Sugar Crispy 3000.


