Koristelusokerit

Koristekide 390
Koristekide 540
Koristejauhe

Koristerae 2000
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Tuoteominaisuudet

Kasvirasvalla ja tarkkelyksella paallystettyja kide- tai
tomusokereita.

Kasvirasvalla paallystettya raesokeria. Erikoispinnoitus tekee
rasvakerroksesta riittavan paksun ja tiiviin.

Pinnoitus lisaa koristelusokerien kestavyytta vastaaviin
perinteisiin sokerituotteisiin verrattuna — my®os tuotteissa,
joiden varastointiaika on pitka.

Rasvapinnoituksen ansiosta koristelusokereilla viimeistelty
tuote sailyttaa hyvin ulkondkoénsa my®ds silloin, kun lampoti-
lanvaihtelut aiheuttavat kosteuden tiivistymista pakkauksessa.

Koristelusokerit eivat sisélla trans-rasvahappoja.

Koristelusokerit ovat yhta valkoisia kuin kidesokerit.




Kaytto

e Koristelusokerit kestavat hyvin jadhdytetyissa ja pakaste-
tuissa tuotteissa.

Tuotekehitys

Suomen Sokeri Oy on osa pohjoismaista Nordic Sugaria
ja tarjoaa monipuolisen sokerituotevalikoiman kayttotar-
koituksen mukaan. Kaytettavissamme on tietoa sokerin
ominaisuuksista eri sovelluksissa my&s, kun tavoitteena on
kehittaa asiakkaan tarpeet tayttavia uusia sokerituotteita

Koristejauhetta kdytetaan viinereiden, kaaretorttujen ja tai sokeria sisaltavia puolivalmisteita

kakkujen koristeluun.

Koristejauhe sopii my6s joulutorttujen, laskiaispullien ja

tippaleipien viimeistelyyn.

Koristekide 390:ta kaytetaan paaasiassa munkkien ja
donitsien, ja my0s kaaretorttujen koristeluun.

Koristeraetta kaytetdaan korvapuustien, viinereiden ja
muiden kahvileipien koristeluun.

Kaikkia koristelusokereita voidaan kayttda myos
makeisten pintakasittelyyn.

Edut eri sovelluksissa

Edut tuotannossa

e Koristelusokereita on helppo kayttaa.

¢ Koristejauhe polyda vahemman kuin tavallinen
tomusokeri.

e Koristelusokerit sopivat automaattisiin annostelu-
laitteisiin.

e Koristeraetta kaytettdessa leivonnaisen pintalampdtila
voi olla jopa 50 °C. Tuotteen jaahdyttaminen ennen
koristelua antaa kuitenkin parhaan lopputuloksen.

Kasvirasva- ja tarkkelyspinnoite parantaa sailyvyytta
oloissa, joissa ilman kosteus on suuri.

Koristelusokerien pinnoite parantaa koristelun saily-
vyyttda myos pakatuissa, runsaasti rasvaa sisaltavissa
kosteissa leivonnaisissa.

Kasittelyohjeet

e Sailytys: tasainen lampdtila (ei alle +10 °C), suhteellinen
kosteus 40-65 % paakkuuntumisen estamiseksi.

* Lavoja ei saa pinota.

e Koristelusokerien pinnoite parantaa sokerin tarttuvuutta, * Vilta sailyttamistd voimakkaasti tuoksuvien tuotteiden

jolloin koristelusokeria tarvitaan vahemman kuin tavallis- ldheisyydessa.

ta sokeria.
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Koristejauhe Sakkaroosi Maissi Kasvirasva ei ei 0,61 100
Koristekide 390 Sakkaroosi Maissi Kovetettu kasvirasva ei ei 0,79 400
Koristekide 540 Sakkaroosi Maissi Kasvirasva ei ei - 540
Koristerae 2000 Sakkaroosi ei Kovetettu kasvirasva ei ei 0,80 2000

Taulukon arvot ovat ohjearvoja. Muita koristeluun kaytettavia sokerituotteita on esitelty Tomusokereita ja Raesokereita koskevissa tuote-esitteissa.
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